


GLUTENVRIJE
GERECHTEN

ALGEMENE INFORMATIE

Het is mogelijk om bij ons te genieten van een lunch
of diner wanneer u een glutenintolerantie heeft. Om
het u zo makkelijk mogelijk te maken hebben wij de
gerechten geselecteerd die u zonder problemen
kunt eten.

Onze keukenbrigade heeft de vereiste kennis en
vaardigheden om verantwoord met uw product om
te gaan. Wij hebben echter geen aparte glutenvrije

keuken waardoor we lichte kruisbesmetting niet voor
100 % kunnen uitsluiten.

Houd u hier aub rekening mee indien u zwaar
allergisch bent.

BISTIA

Wuniys

BELEGDE BROODJES

Het is mogelijk om onze belegde broodjes op glutenvrij
stokbrood te krijgen. We vragen hiervoor een
supplement van € 1,00.

* Gezond / smos
Ham, kaas, tomaat, komkommer, ei, mayonaise en
frisse salade.

* Gerookte zalm

Dun gesneden gerookte Schotse zalm geserveerd met
huisgemaakte cocktailsaus, kappertjes, rode ui en
frisse salade.

* Eiersalade
Eiersalade op basis van mayonaise, geserveerd met
frisse salade.

* Romige brie
Royaal belegd stokbroodje brie geserveerd met frisse
salade.

* Carpaccio

Dun gesneden ossenhaas met pijnboompitjes,
zongedroogde tomaten, Parmezaanse kaas, rucola en
aceto balsamico.

* Serranoham
Dun gesneden Spaanse ham met frisse salade.

* Filet américain
Gemalen rundvlees met frisse salade, uitjes, kappertjes
en vers gemalen peper.

* Spek & ei

Drie geklopte eieren met gebakken spek.

HOOFDGERECHTEN

Alle warme gerechten worden geserveerd met frisse
salade en glutenvrije Vlaamse steakfrites.
Deze frites worden apart gefrituurd in neutrale olie
waardoor deze niet in contact komen
met andere producten die eventueel gluten kunnen
bevatten.

Voor alle glutenvrije warme gerechten wordt er een
supplement gerekend van € 2,50.

* Maastrichts Zuurvlees
Typisch gerecht uit Maastricht. Runderstoofvlees in

een zoet-zure saus van Limburgse stroop en uien.

* Knien vaan Bomma

Twee “batse” konijn naar het recept van bomma Collie.

* Souvlaki Schotel
Grieksgekruid varkensvlees van de bakplaat met huis-
gemaakte tzatzikisaus.

* Kogelbiefstuk
Keuze uit gebakken champignons, champignonsaus of
pepersaus.

* Visovenschotel
Zachte witvis in een met kaas gegratineerde romige

witte wijnsaus.

* Schotse Zalm

Mooie roze Schotse zalm in een romige witte wijnsaus.

MAALTIJDSALADES

Het is mogelijk om glutenvrij stokbrood te krijgen
van onze maaltijd salades. We vragen hiervoor een
supplement van € 1,00.

Het is ook mogelijk om glutenvrije Vlaamse steakfrites
te bestellen bij een van onze maaltijdsalades. Deze
frites worden apart gefrituurd in neutrale olie
waardoor deze niet in contact komen met andere
producten die eventueel gluten kunnen bevatten. Wij
vragen hiervoor een supplement van € 2,50. Tevens
zijn onze sauzen die bij de maaltijdsalades worden
geserveerd glutenvrij.

* Salade Carpaccio

Fris gemengde salade met dun gesneden Ossenhaas,
pijnboompitjes, zongedroogde tomaten, Parmezaanse
kaas en aceto balsamico.

* Salade aux Lardons
Fris gemengde salade met gebakken spekjes en
pijnboompitjes.

* Salade Serranoham
Fris gemengde salade met dun gesneden Italiaanse
ham en verse meloen.

* Salade Gerookte Zalm
Fris gemengde salade met gerookte Schotse zalm,
huisgemaakte cocktailsaus, kappertjes en rode ui.

* Griekse Salade

Fris gemengde salade, feta kaas, groene pepers,
gemarineerde olijven, rode ui, koolsalade en
huisgemaakte tzatziki.



LACTOSEVRIJE

GERECHTEN

ALGEMENE INFORMATIE

Het is mogelijk om bij ons te genieten van een lunch
of diner wanneer u een lactose-intolerantie heeft.
Om het u zo makkelijk mogelijk te maken hebben wij
de gerechten geselecteerd die u zonder problemen
kunt eten. Heeft u vragen over bepaalde ingrediénten
of gerechten? Vraag dan aan onze een van onze
medewerkers voor meer informatie. Wij helpen graag
met het zoeken naar een passende oplossing!

STOKBROOD MET ...

* Achterham

* Gezond
Ham, tomaat, komkommer, ei en frisse salade.

* Gerookte Zalm
Dun gesneden gerookte Schotse zalm geserveerd met
kappertjes, rode ui en frisse salade.

* Carpaccio
Dun gesneden Ossenhaas met pijnboompitjes,
zongedroogde tomaten, rucola en aceto balsamico.

* Serranoham
Dun gesneden Italiaanse ham met frisse salade.

* Spek & ei

Drie geklopte eieren met gebakken spek.

HOOFDGERECHTEN

Hoofdgerechten worden geserveerd met Vlaamse
steakfrites en een verrassende salade. Pastagerechten
enkel met salade.

* Vegetarische pasta
Penne in walnotenolie met rucola, rode ui,
zongedroogde tomaten en pijnboompitjes.

* Pasta Lax

Penne in walnotenolie met rucola, rode ui,
zongedroogde tomaten, pijnboompitjes en gerookte
zalm.

* Souvlaki Schotel

Grieksgekruid varkensvlees van de bakplaat.

* Kogelbiefstuk

Kogelbiefstuk met gebakken champignons.

* Schotse Zalm
Mooie roze Schotse zalm (naturel).

MAALTIJDSALADES

Maaltijdsalades worden geserveerd met (stok)brood.

* Salade Carpaccio

Fris gemengde salade met dun gesneden Ossenhaas,
pijnboompitjes, zongedroogde tomaten en aceto
balsamico.

* Salade aux Lardons
Fris gemengde salade met gebakken spekjes en
pijnboompitjes.

* Salade Serranoham
Fris gemengde salade met dun gesneden Italiaanse
ham en verse meloen.

» Salade Gerookte Zalm
Fris gemengde salade met gerookte Schotse zalm,
kappertjes en rode ui.

* Griekse Salade
Fris gemengde salade, groene pepers, gemarineerde
olijven, rode ui en koolsalade.



GLUTEN +

LACTOSE VRIJ

ALGEMENE INFORMATIE

Het is mogelijk om bij ons te genieten van een lunch of
diner wanneer u een intolerantie heeft van zowel gluten
als lactose. Om het u zo makkelijk mogelijk te maken
hebben wij de gerechten geselecteerd die u zonder
problemen kunt eten.

Onze keukenbrigade heeft de vereiste kennis en
vaardigheden om verantwoord met uw product om
te gaan. Wij hebben echter geen aparte glutenvrije

keuken waardoor we lichte kruisbesmetting niet voor
100 % kunnen uitsluiten.

Houd u hier aub rekening mee indien u zwaar
allergisch bent.

BELEGDE BROODJES

Het is mogelijk om onze belegde broodjes op glutenvrij
stokbrood te krijgen. We vragen hiervoor een
supplement van € 1,00.

* Gezond / smos
Ham, tomaat, komkommer, ei en frisse salade.

* Gerookte zalm
Dun gesneden gerookte Schotse zalm geserveerd
met kappertjes, rode ui en frisse salade.

* Carpaccio
Dun gesneden Ossenhaas met pijnboompitjes,
zongedroogde tomaten, rucola en aceto balsamico.

* Serranoham
Dun gesneden Spaanse ham met frisse salade.

* Spek & ei

Drie geklopte eieren met gebakken spek.

HOOFDGERECHTEN

Alle warme gerechten worden geserveerd met frisse
salade en glutenvrije Vlaamse steakfrites.
Deze frites worden apart gefrituurd in neutrale olie
waardoor deze niet in contact komen
met andere producten die eventueel gluten kunnen
bevatten.

Voor alle warme gerechten wordt er een supplement
gerekend van € 2,50.

* Souvlaki Schotel

Grieksgekruid varkensvlees van de bakplaat.

* Kogelbiefstuk
Kogelbiefstuk met gebakken champignons.

* Schotse Zalm
Mooie roze Schotse zalm (naturel) met citroen.

MAALTIJDSALADES

Het is mogelijk om glutenvrij stokbrood te krijgen
van onze maaltijd salades. We vragen hiervoor
een supplement van € 1,00. Het is ook mogelijk om
glutenvrije Vlaamse steakfrites te bestellen bij een
van onze maaltijdsalades. Deze frites worden apart
gefrituurd in neutrale olie waardoor deze niet in
contact komen met andere producten die eventueel
gluten kunnen bevatten. Wij vragen hiervoor een
supplement van € 2,50. Tevens zijn onze sauzen die bij
de maaltijdsalades worden geserveerd glutenvrij.

* Salade Carpaccio

Fris gemengde salade met dun gesneden Ossenhaas,
pijnboompitjes, zongedroogde tomaten en aceto
balsamico.

* Salade aux Lardons
Fris gemengde salade met gebakken spekjes en
pijnboompitjes.

* Salade Serranoham
Fris gemengde salade met dun gesneden Italiaanse
ham en verse meloen.

* Salade Gerookte Zalm
Fris gemengde salade met gerookte Schotse zalm,
kappertjes en rode ui.

* Griekse Salade
Fris gemengde salade, groene pepers, gemarineerde

olijven, rode ui en koolsalade



SSTIAEN

Wunnuis

INFORMATION

It is possible to eat in our restaurant if you are gluten
intolerant. The dishes we serve on this menu are
100% gluten-free, but a cross contamination is always
possible because we do not have a separate gluten-free
kitchen. Please keep this in mind when you are high
sensitive to gluten.

FRENCH BAGUETTE

There is a supplement of € 1,00 to serve gluten-free
baguette.

* Baguette Holland
Ham, cheese, tomato, cucumber, egg, mayonnaise and
salad.

* Baguette smoked salmon
Thin sliced smoked salmon served with homemade
cocktail sauce, capers, red onion and salad.

* Baguette egg salad

Homemade egg salad with salad.

* Baguette brie

Soft French cheese served with salad.

* Baguette carpaccio
Thin sliced raw beef with pine nuts, sun dryed
tomatoes, Parmesan cheese, rocket and balsamic.

* Baguette serranoham
Thin sliced Spanish dry-cured ham with salad.

* Baguette filet américain
Ground beef with salad, onions, capers and freshly
ground pepper.

* Baguette bacon and eggs
Three beaten eggs with bacon.

MAIN COURSES

All main courses are served with salad and steak fries
The fries are baked in a separate neutral oil, so they
do not come in contact with other products that can

contain gluten.

There is a supplement of € 2,50 to serve gluten-free
fries.

* Maastrichts Zuurvlees
Typical dish from Maastricht! Sweet and sour beef
stew.

* Grandma’s Rabbit

Tender rabbit in a sweet and sour sauce.

* Souvlaki
Brochette of pork in a Greek marinade with home-
made tzatziki.

* Steak
Choose with a sauce of mushroom cream sauce, pep-
per cream sauce or baked mushrooms.

* Fish from the oven
White fish filet in a white wine cream sauce, topped
with cheese.

* Salmon
Salmon from Scotland in a white wine cream sauce.

SALADS

There is a supplement of € 1,00 to serve gluten-
free baguette. If you want gluten-free fries it is also
possible for a supplement of € 2,50. The fries are baked
in a separate neutral oil, so they do not come in contact
with other products that can contain gluten.

* Carpaccio salad
Fresh salad with thin sliced raw beef with pine nuts,
sun dryed tomatoes, Parmesan cheese and balsamic.

* Serranoham salad
Fresh salad with thin sliced Spanish cured ham and
fresh melon.

* Salad aux Lardons
Fresh salad with fried bacon and pine nuts

* Smoked salmon salad

Fresh salad with thin sliced smoked salmon served
with homemade cocktail sauce, capers and red
onion

* Greek salad
Fresh salad with feta cheese, green peppers, olives, red
onion, coleslaw and homemade tzatziki.



LACTOSE-FREE

INFORMATION

It is possible to eat in our restaurant if you have lactose

intolerance. On this page you will find all possibilities
if you want to eat 100% lactose free.

FRENCH BAGUETTE ...

* Baguette Ham

* Baguette Holland

Ham, tomato, cucumber, egg and salad.

* Baguette smoked salmon
Thin sliced smoked salmon served with capers, red
onion and salad.

* Baguette carpaccio
Thin sliced raw beef with pine nuts, sun dryed
tomatoes, rocket and balsamic.

* Baguette serranoham
Thin sliced Spanish dry-cured ham with salad.

* Baguette bacon and eggs
Three beaten eggs with bacon.

MAIN COURSES

Main courses are served with salad and steak fries.

Pastas are served with salad.

* Vegetarian pasta
Penne in walnut oil with rocket, red onion, sundried
tomatoes and pine nuts.

* Pasta lax
Penne in walnut oil with rocket, red onion, sundried
tomatoes, pine nuts and smoked salmon

* Souvlaki 250 grams
Brochette of pork in a Greek marinade.

» Steak

Juicy steak with baked mushroom:s.

* Salmon
Salmon from Scotland (grilled with lemon).

SALADS

Salads are served with french baguette.

* Carpaccio salad
Fresh salad with thin sliced raw beef with pine nuts,
sun dryed tomatoes and balsamic.

* Serranoham salad
Fresh salad with thin sliced Spanish cured ham and
fresh melon.

* Salad aux Lardons
Fresh salad with fried bacon and pine nuts

* Smoked salmon salad
Fresh salad with thin sliced smoked salmon served
with capers and red onion

* Greek salad
Fresh salad with green peppers, olives, red onion, and
coleslaw.



